12.00 - 16.00 uur

keuze uit een Italiaanse focaccia, oerbrood of
maisbrood
BROODJE CARPACCID 8.75

dungesneden runderhaas | pesto-dressing | pijnboompitten
| Parmezaanse kaas

BROODJE VIS, VIS EN VIS 8.75
mousse van makreel | gerookte zalm | tonijnmayonaise |
kappertjes | ui | rucola

BROODJE PULLED PORK 7.50
langzaam gegaard varkensvlees | marinade met Jack Daniels
Whiskey | koolsla | BBQ-saus

BROODJE GEZOND 6.75
ham | jonge kaas | komkommer | sla | tomaat | gekookt ei
| kompaansaus

BROOD SPECIALS
PHILLY CHEESE STEAK SANDWICH 10.75

ossenhaasreepjes | gesmolten cheddar | gebakken ui |
paprika | hotdogbrood

HOTDOG CHILI CHEESE 9.00
streetfood hotdog met milde jalapefios en kaas in het
vliees | sla | krokante ui | relish van augurk | ketchup |
mosterd | hotdogbrood

-
k

TOSTI'S
TOSTI FAVORIET VAN GUUSJE ¥
pulled pork | cheddar | kooLsLaI[aBBQ saus f |
' - L .r]=
TOSTI STALLONE | -‘t;';' -7.5
caprino | pancetta | vijgen | ﬁeH?Bgmbo rad L
'l.l

BIEFSTUK MET FRIET
malse steak | jus | frisse salade | verse friet |
Yl mayonaise

§:| e
ToSTI REUBEN NEW YORK STYLE ]
pastrami | emmentaler | zuurkooL
kompaansaus | oerbrood

wi i - FISH & CHIPS
i',( : .}:_:g_g' LK § kabeljauw | korst van bierbeslag | verse friet |
.4 BN nayonaise | ravigotte

ToSTI KOMPAAN iy _
cheddar | bacon | steakkrulden j-%bmpaansaug*,f 7yl

[l ik 1 FLAMMKUCHEN ZALM 9.50
!‘H~ ik dun brooddeeg uit de oven | zalm | ui | citroen |
= kappertjes | créme fraiche | tomaat | baby spinazie

pesto-dressing

2 KROKETTEN MET BROOD 7.50

twee ambachtelijke kroketten | maisbrood | mosterd

'N UUTSMIETER 7.50
drie gebakken Achterhoekse scharreleieren | maisbrood |
ham | jonge kaas | kompaansaus

MARVIN’'S SOEP 6.00
huisgemaakte soep van de dag | gemaakt met verse
ingrediénten

DINER

vanaf 16.00 uur

VOORGERECHTEN

STEAK TARTAAR
rauwe bavette | ei | augurk | ui |
kappertjes | pesto-focaccia

CARPACCIO VAN RUND
dun gesneden runderhaas | Parmezaanse kaas |
pijnboompitten | rucola | pesto-dressing

FETA BROLEE
feta | zoete paprika | pita

GAMBA’S

~ 4 black tiger gamba’s | wakame |

limoenmayonaise

IBERICO RIB FINGERS

botvrije ribs van het Spaanse Iberico varken

KHAO PHAN
gerold dun rijstpapier | avocado | wortel |
kool | mango-chutney | Nuoc Cham

BAPAS

uien en champignons in bierbeslag gebakken |

knoflookdip

MARVIN’'S SOEP

huisgemaakte soep van de dag | verse ingrediénten

KOMPAAN PLATTER prijs p.p. (vanaf 2 personen)

diverse bites en voorgerechten in klein
formaat, geserveerd op een grote plank

12.00

11.00

8.00

8.00

8.00

7.00

7.00

6.00

15.00




HOOFDGERECHTEN

STEAKS

RIB EYE 52.50
350 gr. | sappig vlees uit de rib, zonder bot | tijmjus

0SSENHAAS 28.00
200 gr. | Argentijns free range Angus rund |
malse tournedos, gesneden uit de lende | steakjus

BAVETTE 26.00
200 gr. | Schots Black Angus rund | iets stugger en
bijzonder smaakvol vlees, gesneden uit de flank |
rozemarijnjus

DIAMANTHAAS 24.00
200 gr. | Iers grain fed rund | zacht vlees, gesneden uit
de schouder | mosterdjus

RIBS
SHORT RIBS 24.00

Iers Black Angus runder ribstuk | medium bereid |
mosterdmarinade

SPARE RIBS 21.00

Varkens-rib | marinade keuze uit zoet of spicy

Vis
DORADE 24.00

kop-staart dorade | citroen | peterselie | rozemarijn |
chilipeper | zeezout

FISH & CHIPS 15.00
kabeljauw | korst van bierbeslag | verse friet |
mayonaise | ravigotte

KOMPAAN CLASSIC’'S
HALVE HAAN 15.00

huisgemarineerd | gegaard in de oven

HOTDOG CHILI CHEESE 14.00
streetfood hotdog met milde jalapefios en kaas in het
vlees | sla | krokante ui | relish van augurk | ketchup |

mosterd

ALLE BOVENSTAANDE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET
VERSE HUTSGEMAAKTE FRIET, MAYONATSE EN BTJPASSENDE GARNTITUUR

MAALTIJDSALADE
SALADE DSSENHAASPUNTJES 17.50

teriyaki | zongedroogde tomaat | champignons
bosui | komkommer | sesam

ON THE SIDE
° puntzak friet' 5.50
huisgemaakte verse friet met mayonaise

* hele maiskolf met boter 4.00
« frisse salade 5.00
« gepofte aardappel met créme fraiche en bosui 5.50
¢ uienringen in bierbeslag gebakken 4.50
* extra portie seizoensgroente 5.00

'BURGERS

KOMPAAN BURGER

rundvlees | tomaat | sla | bacon | cheddar |

| spiegelei | gebakken ui | relish van augurk |
¥ Kompaansaus

BIERTIP: GRIMBERGEN - BLOND

S\ MACHO NACHO BURGER

" ’-.{
4
i v |
b e i
b
SAMURAI SALMON BURGER 15.50

burger van zalm | gember | wakame | lollo bianco |
wasabimayonaise | black bun

BIERTIP: JOPEN BLURRED LINES

RED VELVET BURGER 15.50
burger van rode biet, quinoa en havermout |

zoete aardappelchips | baby spinazie | guacamole |
peterselie | limoenmayonaise

BIERTIP: BIRD -~ DATISANDEREKOEKOEK

BURGER VAN HET MOMENT 15.50
een steeds wisselende burger | check de borden
of vraag de bediening welke we nu serveren

BURGER TRIO 18.50

drie kleine burgers | keuze uit alle bovenstaande burgers

.~ runvlees | nacho’s | spicy cheddar | jalapefios |
. guacamole | sla | tomaat | limoenmayonaise

BIERTIP: QEDIPUS - THAT THAT

Cow MEETS PIG BURGER
rundvlees | pulled pork | bacon | gebakken ui
tomaat | sla | mosterd | smokey BBQ-saus

BIERTIP: TWO CHEFS - FUNKY FALCON

PADDO BURGER
rundvlees | champignons | rode ui | Manchego |
rucola | Lollo rosso | truffelmayonaise

BIERTIP: ST. BERNARDUS - PATER 6

" B.B.B. (BIG BLACK BURGER)

rundvlees | cheddar | pancetta | tomaat | ui |
little gem | blad van rode kool | mango chutney |

~ black bun

BIERTIP: DE MOLEN - O & TO?

ONZE BURGERS ZTJN HUTSGEMAAKT

VAN 100% RUNDVLEES
(MEDTUM GEBAKKEN) EN WORDEN

GESERVEERD OP EEN BRIOCHE
BUN MET HUTSGEMAAKTE FRIET,
MAYONATSE EN BIJPASSENDE
GARNTTUUR.

15.50

15.50

15.50

15.50

15.50




BUTCHER'S PLATTERS

‘The Butcher’ heeft een selectie gemaakt van zijn
populairste specialiteiten, die voor 2 personen worden
geserveerd op een grote plank.

FISHERMAN’S PLATTER 47.50

Dorade | Samurai Salmon Burger | gamba’s | makreelmousse

LOVE FOR MEAT PLATTER 45.00
1 streng spare ribs | 200 gr. Diamanthaas |
Cow meets Pig Burger

STREET FOOD PLATTER 45.00
Macho Nacho Burger | Hotdog | Iberico Rib Fingers |
uienringen | side salad

DE PLATTERS WORDEN GESERVEERD MET VERSE HUISGEMAAKTE FRIET,
MAYONATSE EN BTJPASSENDE GARNITUUR

KLEINE
KOMPAANTIJES
KAART

VOORGERECHTEN
FRIKANDELCARPACCID 4.00

dungesneden frikandel | ui | mayonaise | curry

KIDS SOEP 4.00

klein kopje huisgemaakte soep van de dag

PETER PHAN 5.50
kleine Khao Phan loempia van rijstpapier | avocado |
wortel | kool | mango-chutney

HOOFDGERECHTEN
FRIET & SNACK 5.75

huisgemaakte friet | frikandel 6f kroket 6f kaassouflé o6f
3 chicken wings | mayonaise | appelmoes

KIDS BURGER 8.00
kleine rundvlees- 6f rode bietenburger met sla, tomaat,
kaas en ketchup | huisgemaakte friet | mayonaise

MINI SPARE RIB 8.00
een halve streng spare ribs | huisgemaakte friet |
mayonaise

TOETJE 4.50
kinderijsje ‘voor de kleine’
2 bollen ijs naar keuze | sprinkles | slagroom

DESSERTS

CHEESECAKE BRULEE
huisgemaakte ‘creme-brulee-cheesecake’ |
limoncello ijs | slagroom

HAPPY CAMPER
huisgemaakte lauwwarme choco fudge brownie
rood fruit | marshmellow ijs | slagroom

BIERAMISU
huisgemaakte tiramisu | bereid met
Grimbergen Dubbel

3 BOLLEN 1JS
bloedsinaasappel | kokos | bokkepootjes |
crumble van Tony Chocolonely | slagroom

VOOR DE KLEINE 4.50

2 bollen ijs naar keuze | sprinkles | slagroom

DESSERT PROEVERIJ 11.00
4 sweets van de kaart of van het seizoen,
geserveerd in klein formaat

KAASPLANK
80 gr. St. Paulus Abdij Blondbierkaas |
80 gr. Manchego | 80 gr. Seizoenskaas |
appelstroop | mosterd | kletzenbrood

PLANKEN OM TE DELEN

BORRELPLANK 19.00
een samenstelling van meerdere warme en koude snacks &
bites, geserveerd op een grote plank

KAASPLANK 14.00
80 gr. St. Paulus Abdij Blondbierkaas | 8@ gr. Manchego

| 80 gr. Seizoenskaas | appelstroop | mosterd |
kletzenbrood

CHARCUTERIE 10.00
diverse vleesspecialiteiten | kletzenbrood | olijven |
mosterd

BITTERGARNITUUR LUXE 10.00

12 st. gemengde warme snacks | chilisaus | mosterd

HAUTE FRITURE
LOADED FRIES

verse friet | pulled pork | jonge kaas | Jjalapefios |
kompaansaus

TRUFFLE FRIES 6.00

verse friet | manchego | truffelmayonaise

TUUTJE PATAT 5.50

een puntzak verse friet | mayonaise

BITES
IBERICO RIB FINGERS 7.00

botvrije ribs van het Spaanse Iberico varken

NACHO’S EL COMPANERD 7.00
mais-tortillachips uit de oven | kaas | guacamole |
créme fraiche | salsa

WINGS 6.00
6 st. kippenvleugels | BBQ-saus

BUTTERFLIES 6.00

6 st. gefrituurde garnalen | chilisaus

VLAMMETJES 6.00
6 st. pittig gekruide gehaktbites

HUISGEDROOGDE WORST 6.00

hele metworst | mosterd

BEER BATTERED ONION RINGS 4.50

6 st. in bierbeslag gebakken uienringen | knoflookdip

KROKETTERIE

RUNDVLEESBITTERBALLEN 5.75
8 st. | de klassieke bitterbal | mosterd

STOOFVLEES BIERBITTERBALLEN 5.75
6 st. | gemaakt met Leffe Bruin | portmayo

LA TRAPPE BIERBITTERBALLEN 5.75
6 st. | gemaakt met La Trappe Quadrupel | mosterd

KAASBITTERBALLEN
6 st. | gemaakt met Old Amsterdam | chilisaus

MINI CHORIZOKROKETTEN 5.75
6 st. | kleine kroketten met pittige worst | portmayo

MINI DESTERZWAMKROKETTEN 5.75
6st. | kleine kroketten met oesterzwamragout |
truffelmayo

KROKETTERIE PROEVERIJ 7.50
8 st. | mix van verschillende bitterballen en mini
kroketten | truffelmayo | mosterd

DE HELE
DAG TE

BESTELLEN



